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【【 取取材材担担当当】】

山山本本大大暉暉0２

－－メメニニュューーのの種種類類－－

ままぐぐろろユユッッケケ７７８８００円円（（８８５５８８円円））
円円特特製製海海鮮鮮ササララダダ６６８８００円円（（７７４４８８円円））

真真鯛鯛茶茶漬漬けけ４４８８００円円（（５５２２８８円円））

－－他他店店とと差差別別化化・・ここだだわわりり－－

““海鮮焼肉炙り屋円～えん～””

感感想想
今今回回「「海海鮮鮮焼焼肉肉炙炙りり屋屋円円」」ささんんにに取取材材ささせせてていい
たただだききままししたた。。店店主主のの方方がが気気ささくくなな方方でで学学生生にに
対対ししててももととててもも楽楽ししくく話話ししてていいたただだけけてて素素敵敵なな雰雰
囲囲気気をを感感じじままししたた。。あありりががととううごござざいいままししたた！！

【 店 舗 H P 】

な し

【【住住所所】】
京都市山科区椥辻
中在家町２１－８

【【営営業業日日・・時時間間】】
休休業業日日ななしし

１１７７：：００００～～２２２２：：００００

【【連連絡絡先先】】
０７５－６４４－４７３１

QQ,,おお店店のの魅魅力力はは？？？？
漁漁港港よよりり直直送送ししたた魚魚介介類類ををおお造造りり、、炭炭火火焼焼ききににててごご提提
供供ししてておおりりまますす。。ままたた、、おお肉肉もも肉肉ののここととをを知知りり尽尽くくしし
たた店店主主がが厳厳選選ししごご提提供供致致ししてておおりりまますす。。日日常常食食べべれれなな
いいよよううなな、、【【旅旅行行でで頂頂くくおお料料理理】】ををココンンセセププトトににししてて
いいまますす。。

比比較較的的ボボリリュューームムがが多多めめでで、、
学学生生ののみみででもも比比較較的的安安くく満満腹腹ににななれれるる

海海鮮鮮焼焼肉肉とといいうう

新新たたななジジャャンンルルででのの勝勝負負！！

メメニニュューーががととててもも豊豊富富でで年年齢齢層層はは、、大大学学
生生、、家家族族連連れれ、、ごご老老人人とと幅幅広広くくごご利利用用ささ
れれてていいままししたた！！各各テテーーブブルルにに焼焼きき台台がが
置置かかれれてておおりり自自分分たたちちでで好好ききななよよううにに焼焼
くくここととががででききまますす！！
ままたた、、店店内内ににははいいけけすすがが置置かかれれてておおりり、、
新新鮮鮮なな海海鮮鮮がが楽楽ししめめまますす！！

い
け
す

店内の様子

【 取材担当】

西山未来01

－メニューの種類－

お造り3種盛 748円
お造り5種盛 1078円

寿司一貫 130～320円
牛ハラミ炙りユッケ858円
－他店と差別化・こだわり－

海鮮酒場 十福神

補足情報
休日や学生の長期休み期間は、19:00～と
22:00～の時間帯が混むようです。また、時間
制限がないことから、2件目で来る人が多いと
のことでした。取材時は橘生が3名働いていま
した。お忙しいところ、ありがとうございました。

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区
椥辻中在家町 8 - 1
南SEED山科中央ビル一階

【休業日・営業時間】

火曜日・17:00～翌3:00

【連絡先】

0 7 5 - 5 9 3 - 2 8 8 8

Q,お店の魅力は？？
1日～2日に一度、1本の魚を仕入れて捌いてい
るので、新鮮な刺身から天ぷらなどを食べるこ
とができます。また満席時以外、席の時間を
取っていないので時間を気にすることなく楽し
く過ごせるもの魅力のひとつです。

時間に気にすることなく、ゆっくり友達と過
ごすことができる。

→大学帰りに利用できます

新鮮な食材を提供！

新鮮な食材を使用されているので、安
心かつおいしい料理を堪能すること
ができます。

空間作り

かなり大胆な空間演出が行われていて、
和モダン的な感じの内装でした！



【 取材担当】

藤田弥生0４

－メニューの種類－

造り、焼き・煮つけ・揚げ物
日本酒、他

－他店と差別化・こだわり－

さかな料理 遊山

感想
電話でも、お店へ足を運ばせていただいた時も、店主
の方がとても親切に応じて下さったおかげで、落ち着
いた空間で円滑に取材を進めることができました。
優しい店主のこだわりが詰まった上品な魚料理、
学生の皆さんもぜひ！

調査にご協力いただき、ありがとうございました。

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区御陵
大津畑町 3 3 - ６

【営業日・時間】
火曜日以外・17:30～24:00

【連絡先】

075-584-1151

Q,お店の魅力は？？
旬の時期の魚料理とそれに合う日本酒の提供が
メインです。魚は冷凍保存しない点や、いくつ
かの調味料を手作りされているとのことから、
時間と手間がかけられており、店主のこだわり
が強く感じられます！

店内には大きな水槽が設置されており、他
店ではあまり見かけない鱧や、旬に応じたカ
ワハギのお造り等の新鮮なお食事を、酒類
豊富な日本酒と合わせて楽しめます！

新鮮で上品な魚料理！

カウンター席だけでなく、店内奥には座敷スペー
スも確保されており、高齢の方や家族連れの方
でも、ゆっくりと食事を楽しむことができます！

メニュー

綺麗な字で書かれた日替わりのメニュー表は
なんと店主の手書きです☆

【 取材担当】

内田純鈴03

－メニューの種類－

世界のワイン・炭火焼料理
季節の食材を使った料理
季節のデザートまで！？

－他店と差別化・こだわり－

“グリルバード”

感想
お忙しい中、取材を受け入れてくださり、丁寧で
温かいご対応をしていただきました。楽しく、貴
重なお時間をいただき、ありがとうございました。
素敵な雰囲気と美味しい料理を味わえば、きっ
とあなたの大切な思い出になると思います！

【 店 舗 H P 】

【住所】
京都市山科区安朱桟敷町23
ラクトA棟地下2階1204号室

【営業日・時間】
月曜日～木曜日

（17:30～23:00|L.O.Food22:00/Drink22:30）
金曜日・土曜日

（17:30～23:30|L.O.Food22:30/Drink23:00）
【休業日】日曜日（例外で月ごとにお休み有/HP参照）

【連絡先】

0 7 5 - 5 8 2 - 5 0 3 3

Q,お店の魅力は？？
山科駅すぐにあるアットホームな温かみ溢れる
お店です。世界中のワインと炭火焼の料理がメ
インで提供されています。食材を活かした料理
の提供と、仕入れ状況によって変わる季節のメ
ニューは、来店時のお楽しみです！

スナックのように会話が楽しめるアット
ホームで地域に根付いたお店

食材を活かした料理

食材を活かした季節のおいしい料理と
アットホームな雰囲気を体験して、あな
たも常連になりませんか？

京都橘大学にも近く、教授がお食事
を楽しまれていることもあるそうです。
タイミングが合えば、京都橘大学の教
授に会えるかも…？



【 取材担当】

遠竹未維渚06

－メニューの種類－

炭火焼、鉄板焼き、
ごはんもの、サラダ、
揚げ物、一品もの、
日替わりメニューなど

炭焼き居酒屋いっぴん

感想
お店に伺わさせて頂いた時にも親切に

対応してくださり、温かい空気の中、取材を
することができました。

ありがとうございました。
また、品数が多く、価格も安かったため、

学生にもおすすめのお店です！

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区御陵
鴨戸町 2 - 1

【営業日・時間】
不定休(休みの場合は貼り紙あり)

月～日17：30～0：00
L.O：23：30(炭火焼き23：00)

【連絡先】
0 7 5 - 5 0 2 - 5 0 3 4

Q ,お店の魅力は？？
メニューにある「宮崎地鶏」は本場の方
にも驚かれるほどの美味しさです！
また、お盆休みにはお客様とキャンプに
行かれるほどの、お客様とのつながりが深い
お店であり、アットホームな雰囲気が感じ
られました♪

炭焼き料理を中心とした
居酒屋です！！

アットホームなお店

常連のお客様だけでなく、新規の
お客様も多いため、色んな方に
おすすめしたいです。

人気メニューは「大根のからあげ」
です！ ぜひ訪れた際には、
頼んでみてください！！

－他店と差別化・こだわり－

【【 取取材材担担当当】】

上上田田 楽楽05

－－メメニニュューーのの種種類類－－

ろろばばたた焼焼きき
チチキキンン南南蛮蛮668800円円
おおつつくくりり

飲飲みみ放放題題ププラランン

渋渋屋屋 椥椥辻辻本本店店

感感想想
渋渋屋屋 椥椥辻辻本本店店ささんんににイインンタタビビュューーささせせてていいたただだ
きき、、おお店店のの雰雰囲囲気気のの良良ささがが一一番番印印象象的的ででししたた。。
少少人人数数ででもも大大人人数数のの宴宴会会ででももどどちちららもも適適ししたたおお
店店でですす。。ぜぜひひ足足をを運運んんででみみててははいいかかががででししょょうう
かか！！

【【住住所所】】
山科区椥辻東潰２７-１

【【営営業業日日・・時時間間】】
【月〜金】18:00〜23:00(L.O)

【土・日・祝】17:00〜23:00(L.O)

【【連連絡絡先先】】

075-502-8678

QQ,,おお店店のの魅魅力力はは？？？？

落ち着いた雰囲気の店内で、はなれにはプロジェク
ターがあります。大人数の宴会などにも適したお店
です。また、メニューは旬のお野菜を使用し、お出
汁・塩こうじは1から手作りしているそうで、手の込
んだメニューが楽しめます。

旬旬ののおお野野菜菜・・自自家家製製ののおお料料理理がが
楽楽ししめめまますす！！

普普通通じじゃゃなないい飲飲食食店店

おお客客ささんんのの年年齢齢層層はは2200代代～～5500代代
でで、、学学生生のの利利用用はは、、ササーーククルルななどど
のの宴宴会会がが多多いいでですす。。ままたた学学生生ののおお
客客ささんんをを獲獲得得すするるたためめにに学学割割ななどど
をを実実施施ししてていいるるそそううでですす。。

（HP QRコード）



【【 取取材材担担当当】】

横横田田 大大地地0７

－－メメニニュューーのの種種類類－－

天天ぷぷらら丼丼 11007700円円
ざざるるそそばば 770000円円

カカレレーーううどどんん 880000円円

－－他他店店とと差差別別化化・・ここだだわわりり－－

ここだだわわりりはは、、そそばばややううどどんんははおお店店独独自自ででブブレレンン

ドドさされれてていいるる自自家家製製麺麺をを使使用用ししてていいるる！！

そそばば処処勧勧修修鍋鍋みみつつるる庵庵

感感想想
今今回回そそばば処処勧勧修修鍋鍋みみつつるる庵庵ささんんをを取取材材ささせせてて
いいたただだいいてて、、昔昔ななががららののレレトトロロなな雰雰囲囲気気ががあありり、、
おお店店のの方方もも気気ささくくでで話話ししややすすくく、、楽楽ししくく取取材材ささせせ
てていいたただだききままししたた！！皆皆ささんんぜぜひひ行行っっててみみててくくだだ
ささいい！！

【 店 舗 H P 】

な し

【【住住所所】】
京京 都都 市市 山山 科科 区区 勧勧 修修 寺寺 東東 栗栗

栖栖 野野 町町 ８８ ７７ －－ １１ １１

【【営営業業日日・・時時間間】】
営営業業時時間間：：11時時～～21時時

休休業業日日：：水水曜曜日日

【【連連絡絡先先】】
075-581-9007

QQ ,,おお店店のの魅魅力力はは？？？？
そそばば処処勧勧修修鍋鍋みみつつるる庵庵のの魅魅力力ととししてて挙挙げげらられれるる
ここととはは、、店店内内ののレレトトロロなな雰雰囲囲気気かからら、、ととててもも落落
ちち着着くく空空間間ににななっってていいるるとといいうう点点でですす。。長長年年営営
業業さされれてていいるるたためめ、、昔昔ななががららのの雰雰囲囲気気をを楽楽ししむむ
ここととがが出出来来まますす！！

自自家家製製麺麺はは、、細細目目のの麺麺ををつつくくるるこことともも
ここだだわわりりととししてていいまますす！！

タターーゲゲッットト層層

タターーゲゲッットト層層はは特特にになないいでですすがが、、常常連連のの
おお客客ささんんがが多多くく、、地地域域でで愛愛さされれてていいるるおお
店店ととななっってていいまますす！！

そそばば処処勧勧修修鍋鍋みみつつるる庵庵ささんんのの周周りりににはは、、
ううどどんん屋屋ささんんがが多多くく、、ううどどんんのの激激戦戦区区とと
ななっってていいまますす！！

【 取材担当】

村上知優08

－メニューの種類－

餃子、唐揚げ、野菜炒め、
ラーメン、スープ、
ドリンク（お酒）など

－他店と差別化・こだわり－

なぎはん

感想
インタビュー調査では、とてもお話ししやすく、
マスターのお店のこだわりを、たくさん聞くこと
ができました。人柄の良さがお店にそのまま出
ています。おススメです！
調査にご協力いただき、ありがとうございました。

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区椥辻
草海道町 3 8

【営業日・時間】
火曜日以外・18:30～翌3:00

【連絡先】

0 7 5 - 5 9 3 - 7 9 3 8

Q,お店の魅力は？？
食べ応えのある中華料理を、お手頃価格で食べ
ることができます。ワンドリンク制、メニュー
の種類も豊富で、満足感たっぷりです！カラオ
ケも楽しむことができ、親切でお話ししやすい
マスターがお店でお迎えしてくれます！

価格が驚くほど安い！！
学生に向けた価格で

中華料理を食べることができます。

気軽に来店可能！！

ふらっと少し食事しながら、
カラオケを楽しむのも良し。
がっつり中華料理を食べに行くのも良し。

メニュー

学生が気軽に足を運べるように
マスターが多くの工夫をしてくださっ
ています。



Ｑお店の魅力は？
山科駅近くの落ち着いた雰囲気のお店です。料
理は地元の上賀茂野菜を中心に旬のものを使っ
ています。中でも創業当時から変わらない「と
り唐マーボ」は絶品です。大切な人と癒しの空
間を過ごしたい人にオススメです！

【 取材担当】

多賀春奈１０

－メニューの種類－

焼とり唐マーボ 700円
九条ネギの焼き餃子 490円

栞屋のだしまき 900円
はも饅頭 わさび餡 700円

－他店と差別化・こだわり－

ちょいと。栞屋

感想
インタビュー調査の際には、笑顔で出迎えてくださ
り、温かい雰囲気の中でたくさんお話をお伺いする
ことが出来ました。
お忙しい中ご協力いただきありがとうございました。

【住所】

京都市山科区
竹鼻竹ノ街道町６ ５

【営業日・時間】
年末年始(12月31日、1月1日)以外
ランチ11:30~15:00 ( L.O.14:30）
ディナー 16:00～23:30（L.O.22:30、
ドリンクL.O.23:00）

【連絡先】

0 7 5 - 5 8 2 - 2 8 9 0

心のこもった接客で大切な人と
特別な日を過ごせます

上賀茂野菜を中心と

した旬のものの提供

旬の新鮮な食材を使用し、メニュー数
が４０～５０種と多く、何を食べようか
迷ってしまうほどです！

空間作り

空間作りにもこだわっていて、落ち着いた
和の感じで素敵な内装でした！

【 店 舗 H P 】

【【 取取材材担担当当】】

内内田田結結菜菜09

－－メメニニュューーのの種種類類－－

生生姜姜中中華華そそばば、、
鮭鮭すすじじここ親親子子、、トトリリュュフフ昆昆

布布ななどど
－－他他店店とと差差別別化化・・ここだだわわりり－－

中中華華そそばばおおににぎぎりり○○△△

感感想想
今今回回「「中中華華そそばばおおににぎぎりり○○△△」」ささんんにに取取材材ををささ
せせてていいたただだきき、、メメニニュューー・・空空間間作作りりののここだだわわりりやや
今今後後、、山山科科そそししてて麺麺業業界界をを盛盛りり上上げげてていいききたたいい
とといいうう熱熱いい思思いいをを聞聞かかせせてていいたただだききままししたた。。女女
性性もも入入りりややすすいいののででががっっつつりり食食べべたたいい男男性性かからら
女女性性ににももおおすすすすめめ出出来来るるおお店店でですす！！

【 店 舗 H P 】

【【住住所所】】
京京 都都 市市 山山 科科 区区

竹竹 鼻鼻 竹竹 ノノ 街街 道道 町町 33 55 -- 33 22

【【営営業業日日・・時時間間】】
11:00～～15:30（（L.O.15:00））
17:30～～22:00（（L.O.21:30））

【【連連絡絡先先】】

00 77 55 -- 55 77 44 -- 77 66 22 99

QQ,,おお店店のの魅魅力力はは？？？？

中中華華そそばばととおおににぎぎりりのの相相性性がが最最高高でですす！！
ままたた、、具具材材たたっっぷぷりりののおおににぎぎりりががささららにに
満満足足感感をを高高めめててくくれれまますす！！
店店内内ははととててもも落落ちち着着いいてていいてて、、女女性性のの店店
員員ささんんがが多多いいたためめ女女性性一一人人ででもも入入りりややすす
いい点点もも魅魅力力ののひひととつつでですす！！

おおににぎぎりりとと言言ええばばししっっかかりりににぎぎるるイイメメーージジ
↓↓ししかかしし!!

ににぎぎららなないいふふんんわわりりおおににぎぎりりがが出出ててききまますす！！

ゆゆっっくくりり出出来来るる空空間間とと

ややささししいい味味ののももののをを提提供供

ややささししいい味味ののももののがが提提供供さされれてていいるるのの
でで女女性性もも食食べべややすすいい！！

空空間間作作りり

値値段段もも中中華華ぞぞばば888800円円～～おおににぎぎりり225500円円～～
でで学学生生もも足足をを運運びびややすすいいでですす。。



【 取材担当】

大石彩楓12

－メニューの種類－

カレー ￥850
コロッケカレー￥980

とんかつカレー￥１１００

－他店と差別化・こだわり－

得正 山科店

感想
今回「得正」さんに取材をさせていただき、カ
レーに対してのこだわりの強さを一番に感じま
した。ぜひ皆さん得正へ！

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区
安朱南屋敷町 2 6

【営業日・時間】
11：30～14：30
17：30～21：00

【連絡先】

0 7 5 - 5 0 2 ‐ 3 3 9 9

Q,お店の魅力は？？
他の店にはないようなコクや深みのカレーを

提供しています。カレーのルーに対してのこだ
わりが強く一番力を入れている！

「日本一美味しいカレー屋」を目指して
いる

ここでしか食べれないカレーが食べれる！！

老若男女から人気

メニューの種類が豊富、駅から近
いということから老若男女いろんな
世代の人が集まるお店！

店主さんからひと言
「見た目は怖いですが、気軽に喋りかけてく
ださい★」

【【 取取材材担担当当】】

駒駒井井喜喜照照11

－－メメニニュューーのの種種類類－－

つつけけ麺麺 濃濃厚厚魚魚介介つつけけ麺麺
魚魚介介坦坦々々つつけけ麺麺

炙炙りりババタターーチチャャーーシシュューー丼丼

－－他他店店とと差差別別化化・・ここだだわわりり－－

つつけけ麺麺 夢夢人人

感感想想
今今回回「「つつけけ麺麺 夢夢人人」」ささんんにに取取材材ををささせせてていいたただだ
きき、、男男女女問問わわなないい人人気気ががあありり、、ごご夫夫婦婦ででととててもも
仲仲良良くく、、新新設設にに接接客客ししてていいたただだいいたたののがが印印象象的的
でですす。。あありりががととううごござざいいままししたた。。

【 店 舗 H P 】

住住所所

京京都都市市山山科科区区御御陵陵中中央央町町
38－－14

【【営営業業日日・・時時間間】】

11時時30分分～～14時時30
分分

18時時～～21時時
水水曜曜定定休休日日

【【連連絡絡先先】】

00 88 00 -- 33 11 55 55 -- 77 22 22 22

QQ,,おお店店のの魅魅力力はは？？？？
開開業業はは22001188年年1100月月11日日。。魅魅力力はは、、麺麺とと
ススーーププへへののここだだわわりりががととててつつももなないいこことと。。
基基本本すすべべてて手手作作りり。。メメニニュューーもも豊豊富富でで、、
すすべべてて違違ううタタレレかからら作作っってていいるる。。一一押押しし
はは麺麺だだそそううななののでで是是非非ごご賞賞味味ああれれ。。

麺麺ととススーーププをを11かからら作作っってていいるるララーーメメンン店店
はは数数少少ななくく、、そそのの一一つつががここここだだそそううでですす。。

誰誰ににででもも食食べべてて

ももららええるるよよううにに。。

空空間間作作りり

空空間間作作りりはは、、店店主主がが一一生生懸懸命命麺麺かかららススーー
ププかからら何何ままでで作作るるととこころろをを間間近近でで見見るるこことと
がが出出来来まますす。。

ラーメン屋さんはこだわりが強く、メ
ニューが少ないイメージですが、ここ
は、チャーシュー丼や女性人気も高
い、坦々要素を取り入れ老若男女人
気が高い店舗です。



【 取材担当】

茶谷良太14

－メニューの種類－

焼き鳥、ステーキ、刺身、
サラダ、ご飯物、
お鍋、アイスなど

－他店と差別化・こだわり－

焼鳥かなざわ

感想
今回「焼鳥かなざわ」さんに取材をさせていた
だき、食品・空間作り・お客様第一という様々な
視点からこだわりを持たれており、とても魅力を
感じることができました。ありがとうございました。

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区
安朱北屋敷町 1 2

【営業日・時間】
月・火・水・金・土・日

17：30～23：00
定休日：木曜日、第3水曜日

【連絡先】

0 7 5 - 5 8 1 - 4 7 0 0

Q,お店の魅力は？？
京赤地鶏を使用した焼鳥を売りにしているお店
です！また、お客様に「おいしい」と思っても
らえるような料理を提供すべく、食材の多くは
市場で購入されており、料理には新鮮かつ鮮度
の良い食材を使用するという、一つひとつの食
材にこだわりを持たれています！

なるべく手作りで加工食品を使用しない
→アイスまでも手作りされてます

お客様を大切にする

新鮮な食材を使用し、お客様に安心し
ておいしく食事をしてもらうことを大切
にされていました！

空間作り

空間作りにも工夫されており、
ステンドグラスを使われていて、
素敵な内装でした！

【 取材担当】

尾﨑哲平13

－メニューの種類－

おでん盛り、牛モツ5本、豊
富な串焼きなど

－他店と差別化・こだわり－

青天家 ( ハレルヤ ) 山科店

感想
今回『青天家（ハレルヤ）さんに取材させていた
だきました。お忙しい中、ご協力いただきありが
とうございました。店長さんのこだわりの詰まっ
た料理を学生の皆さんもぜひ‼

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区
竹鼻竹ノ街道町 7 6

【営業日・時間】
月、火、木~日: 17:00~翌0:00 (料理
L.O.
23:30 ドリンクL.O. 23:30)

【連絡先】

0 7 5 - 5 9 0 - 1 1 0 0

Q,お店の魅力は？？

串焼きの居酒屋で店の雰囲気はレトロな雰囲
気でとても良いお店でした。また、毎週木曜ザ
コシデーという限定メニューが出ている日もあ
ります。

飲み放題にすれば
時間も気にせずに飲める！！

毎週木曜日は誇張メニュー！

『ザコシDAY』

【オープンから継ぎ足しの特製ダレ】牛
串・豚・鶏・獣・魚・野菜・つくね串な
ど豊富な串焼き！

空間作り



【【 取取材材担担当当】】

横横田田 陸陸斗斗16

－－メメニニュューーのの種種類類－－

大大海海老老エエビビののパパリリパパリリ串串 335500円円
アアーーモモンンドド衣衣ののりりんんごご串串 118800円円

シシュュウウママイイ揚揚げげ112200円円
－－他他店店ににははなないいおおししゃゃれれなな串串－－

串串勝勝 六六角角屋屋

補補足足情情報報
いいろろんんなな用用途途でで様様々々なな人人々々にに来来店店ししてていいたただだ
ききたたいいたためめ、、年年齢齢層層はは幅幅広広くくタターーゲゲッットトはは絞絞っってて
いいなないいそそううでですす。。来来店店のの多多いい年年齢齢層層はは、、2200～～3300
代代のの女女性性ででどどちちららとといいううとと女女性性のの割割合合がが多多くく、、
二二人人ででのの来来店店がが多多いいそそううでですす。。学学生生もも来来店店さされれ
るるそそううでですすがが、、橘橘性性ははああままりり来来なないいそそううでですす。。

【 店 舗 H P 】

【【住住所所】】

京京 都都 市市 山山 科科 区区 竹竹 鼻鼻 竹竹 ノノ 街街
道道 町町 ７７ ７７ −− ２２

【【休休業業日日・・営営業業時時間間】】

ななしし・・1177::0000～～0000::0000

【【連連絡絡先先】】

00 77 55 -- 55 99 33 -- 77 00 33 33

QQ,,おお店店のの魅魅力力はは？？？？
他他のの串串カカツツ屋屋ささんんででははああままりり見見るるここととののなないい、、
味味、、素素材材、、見見たた目目ににここだだわわっったた創創作作のの串串カカツツ料料
理理。。一一品品料料理理もも幅幅広広くく、、季季節節のの料料理理ややおおすすすすめめ
料料理理ににももここだだわわりり、、おお薦薦めめののメメニニュューーはは22週週間間
単単位位でで変変ええてていいるるそそううでですす。。
店店内内のの雰雰囲囲気気・・空空間間もも木木のの天天井井ににおお花花やや植植物物がが
飾飾らられれてておおりり、、おおししゃゃれれなな雰雰囲囲気気もも魅魅力力でですす..

メメニニュューー比比較較的的にに安安めめのの価価格格設設定定でで串串もも
おおししゃゃれれ

→→大大学学生生ににももおおすすすすめめでですす！！

米米油油とと米米粉粉のの素素材材ににここ

だだわわっったた創創作作串串‼‼！！

米米油油とと米米粉粉ににここだだわわりり、、ああっっささりりででヘヘルル
シシーーなな串串カカツツをを実実現現。。一一杯杯、、一一品品だだけけやや店店
員員おお客客ささんんととおお話話ししししたたいい人人ななどど幅幅広広いい人人
のの受受けけ皿皿ににななるる思思いいがが込込めめらられれてていいまますす！！

空空間間作作りり

一一品品料料理理もも豊豊富富でで一一つつ一一つつににここだだわわっってておおりり、、
季季節節のの料料理理ややドドリリンンククのの種種類類もも豊豊富富でですす！！

【 取材担当】

畑瀬蘭丸１５

－学生に人気のパスタ－

明太子カルボナーラ
→オープン当初からの

学生人気NO.1!!
ミートクリームカルボナーラや
海の幸のペペロンチーノ等、
人気のパスタがたくさん！！

－健康に良いメニュー－

ゆる音家

店主から学生へ伝えたいこと

学校終わりや休日一人でも、友達とでも家族と
でも、おいしいパスタと甘味で素敵なひとときを
お過ごしください。

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区
竹鼻竹ノ街道町 7 7 - 1

【営業日・時間】
定休日なし

11：00～21：30

【連絡先】

0 7 5 - 5 0 2 - 5 1 3 3

Q,お店の魅力は？？
体に優しい素材をテーマにしたパスタと甘
味の専門店です。和から洋、創作など種類
豊富なパスタと甘味を用意しています。老
若男女問わず毎日通っても飽きない料理と
サービス、季節限定商品はいつも好評いた
だいてます！！

たくさんの種類のパスタがあります！
あなたの推しパスタを見つけちゃおう！！

ゆば生麩など、和食材を使ったパスタもヘルシーで
おいしい！
オープン時からセットでついている豆乳スープも
食事前に飲むと血糖値の上昇を緩やかにしてくれてます。
豆乳が苦手なお客様も「ゆる音家の豆乳スープは大好き」
とお替りしてくださることも多いです！

空間作り



【 取材担当】

安田 暖17

－メニューの種類－

寿司、刺身、焼き物、汁物、
揚げ物、珍味、サラダ、ご
飯物、丼もの、蒸し物、煮

物、定食、鍋物

－他店と差別化・こだわり－

若狭湾天然活魚料理

大将

感想
お店を訪れた際、丁寧にご対応をいただき温
かい空間の中で取材を進めることが出来ました。
メニューも豊富で、一品一品にこだわりが感じ
られる魅力的な料理ばかりでした！
お忙しい中ご協力いただきありがとうございま
した。

【 店 舗 H P 】

【住所】

京都市山科区勧修寺東出
町４３ニュープラザ小野1F 

【営業日・時間】
11:00-14:00(L.O13:50)             
17:00-22:00(L.O21:30)
★定休日 月曜日

木曜ランチ（仕入れ日のため）

【連絡先】

0 7 5 - 5 7 1 - 2 8 0 4

Q,お店の魅力は？？
大将の原点は、1965年創業の鍋焼きうどん屋

台。現在は若狭の新鮮な魚を中心に扱うこだ
わりのお店です！北海道や三陸からも厳選され
た魚を直送で仕入れています！
人気メニューはお昼は北海丼、夜はおつくり！
丁寧に作り上げられた料理の数々に、心を込め
たおもてなしの想いが伝わってきました！！

豊富な魚の種類！新鮮さ！
→福井県小浜、高浜漁港へと活魚水槽ト
ラックを走らせ、大将自ら現地へ取りに

行ってます☆彡

美味しい食材を厳選

京都ではなかなか食べることの出来
ない活魚を提供されています！！！

空間作り

カウンター、床、壁はすべて一本の椋の
木から作られ、天井は竹皮の網代造りで

仕上げられた「木の空間」
素材と作り方にこだわり、温かみのある
雰囲気を演出しています！



木下ゼミ（３回生） 編集後記
�

私たちは、主に商品企画や開発、地域貢献に取り組ん
でいるゼミです。
山科・椥辻にはまだ学生に知られていないだけで、地

域の食材を使用したり、学生が気軽に来店しやすいよう
な様々な特徴にあふれた飲食店が多くあります。しか
し、学生が自ら足を運んでそのような魅力のある飲食店
を探すのは難しいと思います。そのため、私たちが魅力
ある飲食店に足を運んで取材を行い、それぞれの魅力を
詰め込んだ１冊の冊子にまとめました。
各飲食店の思いや魅力、特徴が込められているのでぜ

ひご覧ください!!!

発行日　2025年�3月�31日
編　集　京都橘大学木下ゼミ

印刷所：新日本プロセス株式会社
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